
S O R I A  ·  R I B E R A  D E L  D U E R O

F I C H A  T É C N I C A

La Hormiga
Vino de corte clásico, voluptuoso, táctil, pero con el alma que le

prestan las viñas centenarias de pie franco de Soria en altitudes que

rozan los 1.000 metros sobre el nivel del mar. Elaborado con tinto

fino y maceración de alrededor de 30 días, realiza su crianza en

barricas bordelesas de roble francés. Se trata de un vino elegante,

expresivo y gustoso, firmado por el clima soriano.

T I P O Tinto

VA R I E DA D E S Tinto fino

V I Ñ E D O Viñas centenarias de pie franco a casi

1.000 m de altitud

E L A B O R AC I Ó N Maceración de alrededor de 30 días

F E R M E N TAC I Ó N  Y
C R I A N Z A

Barricas bordelesas de roble francés

D E N O M I N AC I Ó N  D E
O R I G E N

Ribera del Duero
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